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Sulla ristorazione collettiva
la mannaia del caro costi

Nasi (Cirfood): «1l 2022

si & chiuso senza utili

eil nuovo Codice degli
appalti non considera

le peculiarita del settore»

Osservatorio Oricon

Compromessii margini
delle aziende che vedono
un calo del risultato netto

[175% dei contratti assegnato
fra 2019 € 2020 senza clausola
di adeguamento dei prezzi

Enrico Netti
Nonnascondelasuapreoccupazione
peril 2024 Carlo Scarsciotti, presiden-
te Angem, I’Associazione nazionale
dellaristorazione collettiva e servizi,
ediOricon,I’Osservatorioristorazio-
ne collettiva e nutrizione. «Siamo
molto preoccupati per quanto conti-
nueraadaccadere anche nel prossimo
anno perchéilnuovo Codice deicon-
tratti non ci sta aiutando - dice Scar-
sciotti -. Non si vede inoltre nessun
segno di un rallentamento del costo
delle materie prime, solol’energiaha
visto un calo».

11 nervo scoperto per le aziende
dellaristorazione collettiva che forni-
scono pastiascuole e strutture sanita-
rie pubbliche si chiama clausola di
adeguamento dei prezzi. «Eentratain
vigore conlalegge 25/2022masiap-
plicasoloicontrattistipulatidopoil 27
gennaio 2022 - continuail presidente
Angem -, Gli affidamenti precedenti
cherappresentanolamaggiore parte
rimangono a prezzi bloccati». Secon-
dol’associazione almenoitre quarti
dei contratti € stato assegnato tra il
2019eil2020eiprezzisonofissi,sen-

za la possibilita di una revisione per
adeguare i prezzi nel caso di rincari
delle materie prime.

Un domaniincerto certificatodal-
I'indagine Oricon 2023, chell Sole24
Oreeingradodianticipare. L'analisi
dei bilanci delle imprese associate
evidenzia comel’esplosione deilisti-
ni delle materie prime abbia compro-
messo i margini delle aziende della
ristorazione collettiva che hanno
chiusoicontidel 2022 conunrisulta-
no netto in forte contrazione. Que-
st’anno continuano a pesare i mag-
gioricostideiprodottiagroalimenta-
ri mentre i meccanismi di revisione
deiprezzineicontratticonlaPahan-
no uneffettolimitato. Attesiin cresci-
taiprezzimedidivenditadel servizio
di ristorazione collettiva, ma meno
dellinflazione. L'Osservatorio se-
gnala inoltre come in quattro anni i
prezzi all'ingrosso delle derrate ali-
mentari sono cresciuti di un terzo e
'incidenza degli acquisti delle mate-
rie prime sui ricavie salita al 36% dal
29% del 2019. Lo scorsoannoiricavi,
nel segmento delle attivita in appalto,
hanno superatoi3,7miliardi(+12,9%
sul2021)afronte di77o milionidipa-
sti serviti (+11,7%). Nel 2019 i ricavi
pastiserviti. Laproduzione ha quindi
raggiuntocircailgo% diquella prece-
dentelapandemia.

L’allarme margini¢ confermatoda
Chiara Nasi, presidente Cirfood, che
numeri alla mano spiega le conse-
guenze della corsa dei prezzi delle
materie prima. «Nel 2019 per unpasto
delvaloreipoteticodiseurolanostra
aziendaregistravaunutiledel 2,5%,12
centesimi a pasto, mentre nel 2022
non abbiamo registrato utilia causa
dell'inflazione, dell’aumento del co-
stodell’energiaeirincari delle mate-
rie prime e senzala revisione dei prez-
zi per lo stesso pasto abbiamo perso

1,69 circa 8 centesimi - spiega Chiara
Nasi -. Quest’anno cistiamobattendo
per ottenere una congrua revisione
deiprezzimacipreoccupacheil nuo-
vo Codice degli appaltinon tengacon-
to dellepeculiarita del nostrosettore».
Franco Bruschi, ceo Schools and
Health & Care di Sodexo, segnalale
nuove costantidei contrattid’appalto.
«Lamodalita prevalente équelladel-
l'offerta economicamente pit1 vantag-
giosapassatadal20al 30% delle gare,
il ricorso spinto ai criteri ambientali
minimi(Cam), il disequilibrio prezzo-
rincaro derrate e pagamenti in con-
cessione - aggiunge il ceo -. Non ab-
biamoavutonessunriscontrodirie-
quilibrio nelle basid’asta se nonsco-
stamenti di 10-30 centesimi al
massimo, cifre che nonhannoassolu-
tamente potuto pareggiare quello che
e invece stato I'incremento del costo
delle derrate». Sul punto Scarsciotti
segnala cheicapitolati sono riempiti
di prodotti bio e chilometro zero
«senza chiedersi se questi prodotti
celipossiamo permettere - incalza -.
Serve una revisione dei Cam e con-
gelarli per almeno 2 anni per capire
selafiliera del bio e in grado di forni-
re la merce ai prezzi richiesti dalle
stazioni e sostituirli con prodotti di
agricoltura tradizionale made in
Italy e aspettare chelafilierabio sia
ingradodiprodurreaiprezziaccet-
tabili e accessibili».
enrico.netti@ilsole24ore.com
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